Concurso de Bebidas Originais Inter Escolas

[lverpower Urinks

Atividade organizada pelo Curso de Educacao e Formacao de

Mesa Bar, do Agrupamento de Escolas de Proenca a Nova.

Cofinanciado por:

i % 95020




CAPITULO |1 - ORGANIZACAO

ARTIGO 1° - FINALIDADE

Com o objetivo de poder criar uma troca de conhecimentos e experiéncias entre futuros
profissionais de Hotelaria/Bar/Turismo, a Escola Basica e Secundaria Pedro da Fonseca -
Proenga a Nova, através do Curso de Educagéo e Formagao de Mesa/Bar, organiza a 22 edigéo

do Concurso Inter Escolas de Bebidas Originais — OverPower Drinks 2021.

ARTIGO 2° - DATA E LOCAL

O Concurso tera lugar no dia 25 de maio de 2021, nas instalagées da Escola Basica e
Secundaria Pedro da Fonseca, em Proenga a Nova, no espaco disponibilizado pela Diregéo da

Escola e pela Dire¢do do Curso de Educacao e Formagao de Mesa/Bar

ARTIGO 3° - CONDICOES DE ADMISSAO A CONCURSO

Podem ser admitidos no referido concurso dois alunos por turma, dos Cursos CEF da area de
Mesa — Bar ou formacgdes similares, e de Cursos Profissionais da area de Restaurante/ Bar e

Turismo (Ex: Turismo Ambiental e Rural, Informagao e Animagao Turistica)

ARTIGO 4° - TIPO DE CONCURSO

A modalidade do concurso sera Bartenders Choice, tendo cada participante de trazer os materiais,
as bebidas e a decoragdo para a preparagao do cocktail. A decoragao sera livre, pelo que cada

um dos participantes devera adquirir os seus produtos atempadamente.

ARTIGO 5° - DIVULGAGAO

Os candidatos receberdo atempadamente o regulamento do concurso e 0s requisitos especiais a

ter em ateng&o para a sua prova.

ARTIGO 6° - INSCRICAO

A inscrigdo no concurso sera formalizada com o envio dos nomes dos concorrentes para o seguinte

email: cursosprofissionais@aeproencaanova.pt, até ao dia 21 de maio de 2021. Devem ainda

confirmar se pretendem almocar na escola.


mailto:cursosprofissionais@aeproencaanova.pt

CAPITULO Il - DEVERES DO CONCORRENTE

ARTIGO 7° - APRESENTAGAO

O Concorrente devera apresentar-se fardado e identificado e assim manter-se durante todo o

evento.

O concorrente devera ainda apresentar-se para concurso, respeitando as condi¢oes de higiene e

apresentagao pessoal que confiram e reflitam a imagem profissional do Barman.

ARTIGO 8° - INGREDIENTES

O concorrente € o responsavel por todos os ingredientes que fazem parte da sua decoragéo e da

bebida, estes deverao ser apresentados ao juri antes de iniciar a sua prova.

ARTIGO 9° - UTENSILIOS

O concorrente é o responsavel por todos os materiais e utensilios que sdo necessarios para a sua

composicao e estes deverdo apresentar-se em 6timas condi¢oes de higiene.

ARTIGO 10° - ASSISTENCIA AO CONCURSO

O concorrente pode assistir ao concurso em qualquer altura desde que nao interfira, direta ou

indiretamente, com as provas dos seus colegas.



CAPITULO 11l - A PROVA

ARTIGO 11° - ORDEM DE APRESENTAGAOQ

A ordem de apresentagéo a concurso é sorteada entes do inicio do mesmo. Nao sao autorizados

atrasos de qualquer ordem por parte dos concorrentes.
ARTIGO 12° - DURAGAO DA PROVA

O Concorrente dispde de 5 (cinco) minutos para a concluséo da sua prova.

ARTIGO 13° - PRODUTO

A prova consiste na preparagao de bebida por concorrente.

a) Todos os ingredientes devem ser confirmados, antes do inicio da prova, pelo juri técnico.

b) O concorrente daré inicio a sua prova logo que faga sinal ao juri técnico para tal.

¢) O concorrente devera utilizar utensilios préprios para 0 manuseamento das decoragdes que s&o
opcionais.

d) A utilizagdo de medidores € obrigatéria.

e) Os refrigerantes deveréo ser abertos, apenas na bancada do concorrente e na altura do inicio

da sua prova.



CAPITULO VI - JURI E PONTUACAO

ARTIGO 14° - CONSTITUICAO DO JURI

Os membros do Juri sdo indicados pela Organizagédo e pela Diregdo do Curso de Educagéo e

Formagao de Mesa/Bar, do Agrupamento de Escolas de Proenga a Nova.

a) A organizagdo indica entre 3 a 5 elementos do Juri Técnico, 0 qual aprecia a técnica e contabiliza
0 tempo

b) Cada concorrente é avaliado por um elemento do juri técnico.

¢) A Organizagao convida entre 3 a 5 elementos para integrarem o JUri de andlise sensorial
Idegustagéo do produto da prova.

d) Cada concorrente é avaliado por um juri de analise sensorial /degustagdo composto por 3

elementos.

ARTIGO 15° - POSICIONAMENTO DO JURI

a) O juri da prova técnica estara posicionado de pé, ao lado /em frente do concorrente.

b) O juri da analise sensorial estara situado em zona reservada e prdpria para o efeito.

ARTIGO 16° - PONTUACAO DA ANALISE SENSORIAL /DEGUSTACAO

a) A pontuagdo obtida na analise sensorial sera registada em impresso préprio, devidamente
comprovada pelo juri e entregue a Organizagao.
b) As penalizagdes a aplicar bem como os valores atribuidos, por penalizagdo seréo objeto de

informagé&o antes do inicio do concurso.

ARTIGO 17° - PONTUAGAO DO TEMPO DA PROVA

A ultrapassagem do periodo de tempo estipulado para a prova terd uma penalizagéo por cada

minuto utilizado a mais, cujo valor seré informado pelo juri, antes do inicio do concurso.



ARTIGO 18° - CLASSIFICACAO FINAL

A classificagéo final sera obtida pelo concorrente que somar maior numero de pontos na analise

sensorial e técnica, descontadas as penalizagdes, se as houver.

ARTIGO 19° - DISPOSIGOES FINAIS

a) As decisdes do Juri e da Organizagao sao irrevogaveis.

b) Os resultados das pontuagdes finais, técnica / tempo e anélise sensorial, seréo afixados apds
o final do concurso, tendo os concorrentes livre acesso aos mesmos.

¢) A organizagao tem o direito ainda de reaver qualquer prémio que, se prove, tenha sido atribuido
indevidamente ao concorrente e reorganizar a classificagao geral.

d) As situagdes néo previstas neste regulamento serdo resolvidas pela organizagao.



